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HORNOS MIXTOS LENA-GAS

Son hornos preparados para trabajar tanto con lefia como con gas, disponen de dos puertas de acceso
delanteras, una camara de combustion para la madera, separada de la superficie de coccién y cajon para
recoger las cenizas.

La base de la camara de coccién es rotativa, con lo que se logra una coccidon mas uniforme, una mayor
productividad y unas mejores condiciones de trabajo, pues puede utilizarse una pala para pizza con un mango
mucho mas corto, siendo mas facil acceder al interior.

La velocidad de rotacién se puede aumentar gradualmente e incluso puede invertirse.

El suministro eléctrico es de 230 Volt/50-60 Hz.

El calor se genera mediante un quemador ecoldgico, que funciona con metano o propano-butano.

La potencia del quemador, se puede variar por medio de un modulador electrénico.

El control de la temperatura de horneado también es electronica, mediante indicador digital.

Serie MIX-V Serie MIX120R

Serie MIX120RK
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MIX120V
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Modelo MIX120V N° Pizzas de 30 cm 9
Produccion hora 136
Consumo de GAS Potencia térmica 26 Kw
Metano mc/h 3.3 Gas GPL K/h 1.9 Peso horno 1950 Kg
Categoria 112H3 +
Presion de Gas G30-31 30-37 mbar Consumo lefia por hora/kg 5/6
G20 20 mbar
Filtro gas 34’
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Modelo MIX140V N° Pizzas de 30 cm 13
Produccion hora 195
Consumo de GAS Potencia térmica 30 Kw
Metano mc/h 4.2 Gas GPL K/h 3.2 Peso horno 2100 Kg
Categoria 112H3 +
Presion de Gas G30-31 30-37 mbar Consumo lefia por hora/kg 6/7
G20 20 mbar

Filtro gas 34’
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SERIE MIX85RK Hornos a Lenay Gas

BASE ROTATIVA

Con la rotacion de la base de la camara se logra una coccion mas uniforme, una mayor productividad y mejores
condiciones de trabajo, pues puede utilizarse una pala para pizza con un mango mucho mas corto.

La velocidad de rotacién se puede aumentar gradualmente e incluso puede invertirse.

El suministro eléctrico es de 230 Volt/50-60 Hz
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Modelo MIX85RK

Consumo de GAS

Metano mc/h 3.0 Gas GPL K/h 1.7

Categoria 112H3 +

Presion de Gas G30-31 30-37 mbar
G20 20 mbar

Filtro gas 34"
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N° Pizzas de 30 cm 5

Produccion hora 75
Potencia térmica 22 Kw
Peso horno 950 Kg

Consumo lefia por hora/kg 3/4

(*) Diferentes colores, cupula en mosaico para toda las gama, marrén, blanco, azul, rojo...
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SERIE MIX120R Hornos a Leiay Gas

BASE ROTATIVA

Con la rotacién de la base de la camara se logra una coccién mas uniforme, una mayor productividad y mejores
condiciones de trabajo, pues puede utilizarse una pala para pizza con un mango mucho mas corto.

La velocidad de rotacion se puede aumentar gradualmente e incluso puede invertirse.

El suministro eléctrico es de 230 Volt/50-60 Hz
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MIX120R
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Modelo MIX120R N° Pizzas de 30 cm 9
Produccion hora 135
Consumo de GAS Potencia térmica 26 Kw
Metano mc/h 3.3 Gas GPL K/h 1.9 Peso horno 1950 Kg
Categoria 112H3 +
Presion de Gas G30-31 30-37 mbar Consumo lefia por hora/kg 5/6
G20 20 mbar

Filtro gas 34’
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SERIE MIX120RK Hornos a Lefiay Gas

Desian K - Red Mosaic

Medidas de la serie en Cm. (Ver esquema)

Modelo A B C D E G H | K

MIX120RK [¥&]0) 205 120 196 20 160 215 75.5

Parametros Gas MIX120RK 26
Tipo constructivo B11

Categoria l12H3+

Presién Gas —G30-31 30-37 mbar
Presién Gas -G20 20 mbar Funcionan a 230 V 50-60 Hz
Tamarno %’

SERIE MIX-R Disefios K

Modelo de horno MIX120RK
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